附件6
不合格项目小知识

一、二氧化硫残留量
[bookmark: _GoBack]二氧化硫（以及焦亚硫酸钾、亚硫酸钠等添加剂）对食品有漂白、防腐和抗氧化作用，是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，使用后均产生二氧化硫残留。二氧化硫残留量超标的原因，可能是个别生产经营企业使用劣质原料以降低成本，其后为了提高产品色泽超量使用二氧化硫，也有可能是使用时不计量或计量不准确。
二、柠檬黄
柠檬黄是一种人工合成黄色色素，国标允许用于食品、饮料、糖果、零食、药品等。主要作用是调色、增艳。正规使用安全、无毒，不会在体内蓄积。过量使用可能会引起恶心、腹胀、腹泻、胃痛（尤其空腹大量摄入），长期超量会加重肝肾代谢负担。



