附件7
不合格项目小知识

一、铝的残留量（干样品，以Al计）
硫酸铝钾（又名钾明矾）、硫酸铝铵（又名铵明矾）是食品加工中常用的膨松剂和稳定剂，使用后会产生铝残留。含铝食品添加剂按标准使用不会对健康造成危害，但长期食用铝超标的食品会导致运动和学习记忆能力下降。铝的残留量（干样品，以Al计）超标的原因，可能是个别企业为增加产品口感，在生产加工过程中超限量使用含铝添加剂，或者其使用的复配添加剂中铝含量过高。
二、阴离子合成洗涤剂
阴离子合成洗涤剂包括我们日常生活中经常用到的洗衣粉、洗洁精、洗衣液、肥皂等洗涤剂，其主要成分十二烷基磺酸钠，具有使用方便、易溶解、稳定性好、成本低等优点，在日常生活中广泛使用。餐具中阴离子合成洗涤剂不合格的原因，可能是清洗餐具所用洗涤剂、消毒剂不合格、未彻底冲洗干净 或餐具数量过多，洗涤剂、消毒剂浸泡餐具重复使用，造成交叉污染。
三、噻虫嗪
噻虫嗪是烟碱类杀虫剂，具有胃毒、触杀和内吸作用，对蚜虫、蛴螬等有较好防效。少量的残留不会引起人体急性中毒，但长期食用噻虫嗪超标的食品，对人体健康可能有一定影响。《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》（GB 2763—2019）中规定，噻虫嗪在根茎类蔬菜中的最大残留限量值为0.3mg/kg。姜中噻虫嗪残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
四、噻虫胺
噻虫胺属新烟碱类杀虫剂，具有内吸性、触杀和胃毒作用，对姜蛆等有较好防效。噻虫胺残留量超标的原因，可能是为快速控制虫害，加大用药量或未遵守采摘间隔期规定，致使上市销售的产品中残留量超标。
五、苯并[a]芘
苯并[a]芘是多环芳烃类化合物，IARC一类致癌物，毒性强、性质稳定，很难自然降解。食品中烧烤、烟熏、油炸、烤焦的肉类、谷物，焦糊处含量最高。长期低剂量摄入，会损伤肝脏、肾脏，干扰内分泌、降低免疫力，损害生殖系统，影响生育能力。可能会引发肺癌、胃癌、食道癌、皮肤癌、膀胱癌等疾病。

六、氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯
氯氟氰菊酯和高效氯氟氰菊酯是一种广谱、高效拟除虫菊酯类杀虫剂，以触杀和胃毒作用为主，无内吸作用，被广泛用于农林业和卫生害虫的防治。但由于其不易降解，对鱼类、蜜蜂、蚕和蚯蚓都有剧毒，对生态环境有一定影响。急性毒性分级为中等毒性，中毒表现有头痛、头昏、恶心、呕吐、抽搐，重者可出现血压急剧下降、出现昏迷或多器官衰竭。相关研究未见遗传毒性、生殖发育毒性、致畸性和致癌性。少量的农药残留不会引起人体急性中毒，但长期食用氯氟氰菊酯超标的食品，对人体健康有一定影响。
七、啶虫脒
啶虫脒是一种新烟碱类高效低毒杀虫剂，主要用于防治蚜虫、飞虱等刺吸式口器害虫，对蜜蜂高毒。在果蔬上有残留，过量摄入会危害身体健康，误食或大量接触可能会出现头痛、头晕、恶心、呕吐、肌肉震颤、呼吸困难等症状。
八、极性组分
甲硝唑是硝基咪唑类抗生素，又叫灭滴灵，专治厌氧菌、滴虫、阿米巴原虫，杀菌抑菌效果强。甲硝唑属于“允许治疗用，但不得在动物性食品中检出”的兽药，食品中检出甲硝唑属于严重违法，来源多为养殖端违规用药，常见检出的食品主要是水产品、禽蛋类、畜禽肉等。人体长期摄入可能会存在肝脏损伤、神经受损、致癌等健康风险。
九、五氯酚酸钠(以五氯酚计)
五氯酚酸钠是高毒、致癌、环境持久的违禁物质，我国明令禁止在食品动物中使用，食品动物禁用兽药，所有动物源性食品（肉、蛋、奶、水产）不得检出。长期食用严重危害健康，无安全剂量。误食或高剂量接触可能会出现恶心、呕吐、腹痛、高热、肌肉痉挛、呼吸困难、昏迷等症状，严重可导致呼吸衰竭死亡。
十、乙螨唑
乙螨唑主要用于果树、棉花等作物防治，我国允许合规使用并制定了严格的残留限量标准。长期超标摄入可能会轻微加重肝肾负担，常见检出食品有梨、柑橘、葡萄、草莓、苹果黄瓜、番茄等食品。
十一、二氧化硫残留量
二氧化硫（以及焦亚硫酸钾、亚硫酸钠等添加剂）对食品有漂白、防腐和抗氧化作用，是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，使用后均产生二氧化硫残留。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2024）中规定，八角中二氧化硫残留量最大限量值为0.15g/kg；桂皮中不得使用。二氧化硫残留量超标的原因，可能是个别生产经营企业使用劣质原料以降低成本，其后为了提高产品色泽超量使用二氧化硫，也有可能是使用时不计量或计量不准确。
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